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POUR RECEVOIR CHEZ VOUS SANS SOUCI….

QUELQUES SUGGESTIONS POUR L’APERITIF

Plateau de canapés prestige 16 pièces                16 €

Plateau de verrines prestiges 12 pièces              18 €

(Opéra de fois gras, st jacques, crumble de canard, homard, saumon fumé, rillette)
ENTREES
Dodine de foie gras à la pate de coing 

12 €
Buche de saumon fumé              

  9 €
Cassolette de ris de veau et artichaut

11 €
Tarte tatin de foie gras
aux mangues

11 €
Montgolfière de saint jacques au fenouil
14 €
POISSONS
Pavé de bar en écaille de pomme de terre
15 €
Aumônière  de la mer sauce homardine
15 €
½ homard à la Thermidor


19 €
Grenouilles Fraiches  Persillées


19 €
Palet sandre et grenouilles au beurre vert 
15€
VIANDES

Carré de biche au madiran et              
  17 € ses légumes oubliés
                     

 Fricassée de chapon au vin jaune, 
              15 €

Gratin de cardons

Grenadin de veau aux morilles,


17 €

 Brochette de grenailles au lard

Tournedos de canard, miroir au porto et 
14 €

Sa poêlé de champignons sauvage

Filet de Bœuf en croute (min 4pers) 

18 €
FROMAGES
Terrine de roquefort aux poires

4 €
Planche de chèvre fermier

      
6 €
DESSERTS
Plaisir ambré (mousse marrons,

6 €

 Coulis passion, crémeux thé matcha)
Buche bavaroise rouge cerise


6 €

 (Mousse yaourt, compotée de cerises)

Buche duchesse (mousseline nougat miel, 
6 €

Abricots, Biscuit boudoir)

Buche Pâtissière Marron Café


6 €
Assiette Gourmande 5 pièces


9 €
MENU A EMPORTER 28 €
Buche de saumon fumé et perle de saumon

Ou

Tarte Tatin de foie gras aux mangues
Papillote de cabillaud et  saint jacques,  julienne de courgettes et carottes
Ou

Fricassée de chapon au vin jaune, gratin de cardon

Terrine de roquefort aux poires

Plaisir ambré (mousse marrons, coulis passion, crémeux thé matcha)

Ou

Buche bavaroise rouge cerise (mousse yaourt, compotée de cerises)

_________________
MENU A EMPORTER 36 €

Presser de Foie Gras de canard à la Pate de Coing
Pavé de bar en écaille de pomme de terre
Estouffade de cerf façon civet aux griottes, flan de céleri 

Planche de chèvre de la ferme du Marjon
Buche duchesse (mousseline nougat miel, biscuit boudoir)




