DU COTE DE

MAITRE RESTAURATEUR

Wenu de Noé

LUNDI MIDI DU 25 DECEMBRE 2023

Amuses bouche
- Guimauve de parmesan et fruits secs -
- Sucette de carotte au vin jaune -
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Tartare de betteraves et son sorbet,
cylindre de homard et coques au cidre
ou
Dodine de foie gras de canard confit aux coings et amande
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Brochette de Saint jacques, raviole de patate douce
et sa nage de citronnelle assortiment de légumes fane
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Carré de cerf, poire pochée au Maury et cromesquis revisité
ou
Ballotin de chapon facon Demi-Deuil,
écrasé de pommes de terre et topinambours a la truffe
ou
Steak de champignons portobello et ses déclinaisons
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Assortiment de fromages affinés
ou
Fromage blanc fermier
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Bldche cubique : orange confite, biscuit cacao,
riz au lait vanille et crémeux chocolat
ou
Bldche entre Velay et Vivarais : Biscuit a la chataigne, mousse marron,
émulsion caramel et brisures de marron

Une entrée, un poisson, une viande, fromage et dessert 73 €
Une entrée, un poisson ou une viande, fromage et dessert 64 €

Prix nets, service compris et hors boissons

ASSOCIATION 2024 route de Marjon
FRANGAISE

69510 Soucieu-en-Jarrest
DES MAITRES

Tél. 04 78 05 73 24
RESTAURATEURS www.ducotedemarjon.fr



